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APERITIFS ET BOISSONS

SOFT BOISSONS CHAUDES
COCA ZERO oo 500€ O\ 300€
COCRCOLA ciccci5550mmnsorassssasarsmssonsassoasanssnn 5.00 € NOISETTE oo 310 €
SCHWEPPES ... 5.00 € DOUBLE EXPREESSO ... 580 €
EIMONADE tocoennmmamnnssnmas 5.00 € GRAND CREME oo 3.40 €
ICETEA s rmmnn s 5.00 € THE oo 3.20 €
JUS DE FRUITS BIO ... 5.00 € INFUSION oo 3.20 €
(POMME TOMATE ORANGE ANANAS)
FRUITS PRESSES ORANGE/CITRON ..... 6.00 €
SIROBS z:=:w. o vz snmim o sste 3.00 €
San Pellegring I ... ooonivsmaiinsinin: 6.00 € APERITIFS
San Pellegrino 50 cl ......ccocoemcrccnneeee. 4.00€
VICHY ST YORRE 33CL ............................ 4.00 € RICARD / PASTIS ...................................... 4.00 €
EVIAN 75 CL oo 10.00 € AMERICANO s 10.00 €
CHATELDON 75CLoroooeoeeeoeoeeo 10.00 € MARTINTROUGE ..o, 700 €
PERRIER 33 CLoooooooooo 450 € MARTINI BLANC ... 7.00 €
VICHY CATALAN L oo 9.00 € KIR BLANQUETTE v 750€
SUZE e e e eeeneeens 5.00 €
CAMPARI . 5.00 €
CAVA CONDE DE CARALT 100:8:10) 7N S 12.00 €
COUPE rrreeeeeeeeeeeeeeereeeeeeeeeeeeeeeeeeessessss 7.00 € COUPE DE CHAMPAGNE....coovvseserroee 1.00€
Bouteille ..o 28.00 €
Banyuls, Rivesaltes, Muscat
Dominicains "Traditionmel” ... aunnmsa aaasammm 7,00 €
Damafne Tambour « RIMAGE » .cousussmissmsmsssmmansasises 7,50 €
Domaine Tambour « Blancs de Blancs » ......coceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeene. 7,50 €
MESEAt e RIVESAITES v iommisississsonionsonsantia fon ses shsssseisssss n s 6,00 €




DIGESTIFS

WHISKY

Glenlivet Founders Reserve ...................... 10.00 €
Single Malt Ecosse

ABERLOUR 10 ans Forest Reserve ........ 10.00 €
Single Malt Ecosse

LAGAVULIN 16 anS ....cceeveeeeeeeeeeeeneee 12.00 €
Single Malt Tourbé Ecosse

NIKKA: BARMEL: ......coccicvmomevecsisisssssomsssn 12.00 €
Blended Whisky Japon

RHUM

LA HECHICERA.......cueeeeeeeeeeeeeeeeeennne 15.00 €
Colombie

BUMBU ... 12.00 €
Panama

EAUX DE VIE ET MARCS
FrambOiSe ..oueeeeeeeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eneenens 9.00 €
MiTaDEILE e 9.00 €
Poire WillTams .....oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 9.00 €

Vieux Marc de Banyuls .....cc.sossssssssiinsass 9.00 €

COGNAC
COGNAC ABK6 X oo oo 12.00 €
ARMAGNAC
JI\0):7N0) 15.00 €
MAISON PELLEHAUT XO eoovoooooo 15.00 €
MAISON PELLEHAUT VSOP. ... 12.00 €
CALVADOS ... 12.00 €
LIQUEURS
(625 oy 10.00 €
COINTREAU oo 10.00 €
GRAND MARNIER ...oooooooooeooeoon 10.00 €
LIMONCELLO oo 10.00 €
BAILEY’S oo 10.00 €
CHACHA oo 10.00 €
VODKA
ABSOLUT ELYX oo 12.00 €
BELVEDERE oo 12.00 €




ESCALE EPICURIENNE

les Hathres

SELECTION D’HUITRES SELON ARRIVAGE,

Les 6 14€
Les 12 26€

{_ﬁ, Caiiar de Mom‘ﬂascotr )

BAERI BLACK,

Les 10gr 50€

Nous ne travaillons que des produits frais et de saison.
Le Chef se réserve la possibilité de changer ses recettes.




LES ENTREES

Mn?‘uzrm 6n‘({é re (aL %ﬂ@

Légumes croquants a l'estragon, sorbet pomme verte

Toetce & Toon Medterrante

Gingembre confit, Carmine et Framboise

ralchenr Jefﬁ&s Jo. <Roussi((oy\ ayec soh sarbef

Syphon de Burrata et Crumble

/Mﬂe Je é;%bas é}llrée, auwx ({ﬂw@s crocfmﬂg

20 €

26 €

18 €

22 €




LES PLATS

S&m de Méiﬂérrayée

Courgettes, citron noir, a la sauce vierge, crackers sésame

Toon Rege de [Medterronte, et

Poivrons rouges, tomates du Roussillon, pasteque, olives de Kalamata, au coulis de paprika fumé

le Colower de Mebfarranie fyee

Duo de textures de haricots blancs au coulis de crustacés

%0@@ anb\gais jﬁ({é) aec ses pollies de Terre

Champignons du Vallespir et son jus d'ail noir

[5 %oui((a)oaisse de ng's

26 €

28 €

30€

26 €

28 €




LES DESSERTS

Choco(o:r Mofr me

Orange et sorbet mandarine

/Moﬂaf (oluich

Péche en texture, parfumé a la verveine

Mo&“ew( e d%ahc{es

Créme Citron et Framboise, Sorbet Citron de Sicile

t&siéﬁé de %L e

Assortiment de 4 Fromages sélectionnés par Xavier (M.O.F)

12 €

12 €

14 €

16 €




MENU SIGNATURE - 118€

AVEC ACCORD METS ET VINS (3 verres de vin)
a l'inspiration du Chef D
Servi en 5 Services X’




MENU DEGUSTATION - 56€

AVEC ACCORD METS ET VINS - 74€
ENTREES

Mn(uerm Grille 5 o Fonpe

Légumes croquants a l'estragon, sorbet pomme verte

@u %kw kﬂaﬁs duc loussi{(an adec ol sorbel”

Syphon de Burrata et Crumble

@u Mﬂe de éautba.s ‘jﬁlréa

Légumes croquants

PLATS
Nk Lo Mélaﬁrmée

Courgettes citron noir a la sauce vierge, crackers sésame

O Colewr Melterrane Ly

Duo de textures de haricots blancs au coulis de crustacés

O @owéﬂé'#\gw's ; jn'{(é

Pommes de terre, champignons du Vallespir et jus d'ail noir

DESSERTS
Cb\oco(afr /Mofr ]I\Téhse
@u, Moz{(ew( i’ a#@%ias




