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APERITIFS ET BOISSONS

SOFT

COCA ZERO ...t 5.00 €
COCA COLA ..o 5.00 €
SCHWEPPES .....ccooviiiiierceccce 5.00 €
LIMONADE ..ot 5.00 €
ICETEA .ottt 5.00 €
JUS DE FRUITS BIO .....ccccoviviiiiinnne. 5.00 €
(POMME TOMATE ORANGE ANANAS)

FRUITS PRESSES ORANGE/CITRON ..... 6.00 €
SIROPS ... 3.00 €
EAUX MINERALES 75 CL ....ccccevveivecneee. 5.00 €
EAUX MINERALES 33 CL ......cccovevevcinnens 3.20€
APERITIFS

RICARD / PASTIS ..o 4.00 €
AMERICANO ..o 10.00 €
MARTINI ROUGE ........ccoeoiniiiicinnnns 700 €
MARTINI BLANC ....ccccooiviiinininiicrenene 700 €
KIR BLANQUETTE .....ccooveiiicciennee 750 €
SUZE ... 5.00 €
CAMPARI ..o 5.00 €
KIR ROYAL ..o 12.00 €
COUPE DE CHAMPAGNE........cccccoevnecns 11.00 €

Banyuls, Rivesaltes, Muscat

Cave de 'Abbé Rous « Joseph Nadal » Grand cru sec

Domaine Tambour « Rimage »

Domaine Tambour « Blancs de Blancs »
Muscat de Rivesaltes

Domaine Tambour « Hors d'Age »

Domaine de la rectorie « Cuvée Thérese Reig » ............

BIERES

MILLENARI <..oooeoereeeeereeenessen 5.80 €

Sélection BIERES BELGES ......c.....co.... 6.50 €
(€/0):10) N7 SO 6.00 €
BOISSONS CHAUDES

CAFE oovroeeeesessresss s 3,00 €
NOISETTE oo 3.10 €

DOUBLE EXPREESSO ......cooccrserrrerne 5.80 €
GRAND CREME ...occconnverrerrrerrerrenn 3.40 €
THE cooooereeresersesssesssess s 3.20 €
INFUSION ...oooerereeeenseeseeseeesnen 3.20 €

.................. 700 €




DIGESTIFS

WHISKY
Glenlivet Founders Reserve....................... 10.00 €
Single Malt Ecosse
ABERLOUR 10 ans Forest Reserve ........ 10.00 €
Single Malt Ecosse
LAGAVULIN 16 ans ..........cccoeevveeveennnnen. 12.00 €
Single Malt Tourbé Ecosse
NIKKA BARMEL ..........vvvvevveeieeiieieen, 12.00 €
Blended Whisky Japon

RHUM
Plantation x0 20th anniversaire ............. 12.00 €

Barbade Caraibe
BOUKMAN « CHEF DE COUPEURS

DE CANNE » oo 12.00 €

HAITI

Gouverneur X0 ......cceeeeeeenieneeeneniiiinnnnnnn. 12.00 €
EAUX DE VIE ET MARCS

FramboOiSe ...ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et 9.00 €

Mirabelle .....oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 9.00 €

Poire WIllTAmS ..oeeeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eeeeens 9.00 €

Vieux Marc de Banyuls ........cccccvveiicninnincnennen. 9.00 €

COGNAC

COGNAC ABK6 X eooooors oo 12.00 €
ARMAGNAC

LAUBADE oo 15.00 €

MAISON PELLEHAUT XO ovvoovooooooooo 15.00 €

MAISON PELLEHAUT VSOP ............... 12.00 €

CALVADOS ..., 12.00 €
LIQUEURS

ey 10.00 €

COINTREAU oo 10.00 €

GRAND MARNIER oo 10.00 €

LIMONCELLO oooooooooooeoeooooeoeoeoeoeoeoeeeoeoeoo 10.00 €

BAILEY’S oo 10.00 €

[27:X0) 2 1- U 10.00 €
VODKA

ABSOLUT ELYX oo 12.00 €

BELVEDERE oooooooooeoeooeooooo 12.00 €




ESCALE EPICURIENNE

los Hites

SELECTION GILLARDEAU,
« Généreuses et finement iodés » - Numéro

3
Les 6 32€

Les 12 60€

SELECTION D’HUITRES SELON ARRIVAGE,
Les 6 14€
Les 12 26€

(g Cagiar ota %F/\C@, %ﬁuy\os

CAVIAR DU BASSIN,

« Eleveur, Producteur Aritisan de caviar francais depuis 1993 »
Les 10gr 50€

Nous ne travaillons que des produits frais et de saison.
Le Chef se réserve la possibilité de changer ses recettes.




LES ENTREES

Croustilas™ de :P\oﬂd'

Compotée de Poivrons Rouges et son émulsion d'Oursins

Sage de Nissars de e Cole

Rouille, crofitons d'ail noir et son rapé de Comté

H(b.‘op\ :P\oﬂe saulade de Mécfﬂ'irrmée,

Avocat, mayonnaise parfumée au Yuzu, pickles de Framboise

M’— Tc‘e % éra.s Madsoy\

Fruits du moment en texture, réduction au Banyuls

24 €

22 €

30 €

26 €




LES PLATS
Rt LTt S

Asperges et Artichauts du Roussillon au fumet citronné

gaiyd:SPerm il 32€

Déclinaison de Carottes Jaunes, sauce parfumée aux Agrumes

Lé S%(»ﬁ?e 30 €

Betteraves en texture, sauce Bourride et son Gel Grenades

gelle i’/_(grhm Colalan ”{( )@' ’ 26 €

Chou farci, Petits Pois et Jus Corsé aux Herbes

(.& ?éclne de [guis

Sole, Saint-Pierre, Loup, etc... Nous consulter !




LES DESSERTS

te&d?eu@f choco(ofr 61’0%‘ Cf’u

Griottes et glace Amarena

Mo et e Ml

Fruits confits et Croquant aux amandes

Soble Coco

Framboises en texture et Creme glacée aux Fruits Rouges

toussfa#é de %t e

Assortiment de 4 Fromages sélectionnés par Xavier (M.O.F)

14 €

14 €

14 €

16 €




MENU SIGNATURE - 118€

AVEC ACCORD METS ET VINS (3 verres de vin)
a l'inspiration du Chef -
Servi en 5 Services




MENU DEGUSTATION - 56€

AVEC ACCORD METS ET VINS - 74€
ENTREES

Foie Gras Mi-Cuit Muison

Réduction au Banyuls, Fruits du moment en texture

gou:{)e ciesassohs cLz Mézfﬁérrmée

Rouille, CroGtons a I'Ail Noir

Croustloit™ de %d‘

Compotée de Poivrons Rouges et son émulsion d’Oursins

PLATS

N2t de Jurbit gwﬂe

Asperges et Artichauts du Roussillon au fumet citronné

5aiﬂ"$arre éﬂ’((é

Déclinaison de Carottes Jaunes, Sauce Parfumée aux Agrumes

Selle dgpeasc Cailon A Yot

Chou farci, Petits Pois et Jus corsé aux Herbes

DESSERTS
Erfrenet” Cocol
O Sblt Coco
O Assicte de Fronsqes Affpés




(ﬁ,s ?Mé*“ts et (es joﬁ? ous ,éeroyd' Sowfe\rs.
\[ous Keles pas boui? e clnz,é Voo Jous reyfir.



